Ronde Ronde
hojskole | efterskole

Kok eller cater med et grgnt hjerte sgges til Rende Hgjskole og Efterskole

Banker dit cater- eller kokkehjerte for gron, sund og baredygtig mad lavet af gode ravarer? Sa er
det dig, vi er pd udkig efter her pa Rende Hgjskole og Efterskole!

Vi dremmer om at fi en faglert kok/cater — eller dig med en tilsvarende kokkenfaglighed — med pé
vores dedikerede kekkenteam. Maden i vores kekken bliver tilberedt fra bunden med fokus pa
baredygtighed og godt handvaerk. Og omdrejningspunktet 1 vores mad er lokale rvarer, som netop
er dem, der giver vores maltider karakter og sjel.

Skolens opgave er at danne og uddanne mennesker til at tage ansvar for eget liv — og for
feellesskaber. Her spiller kekkenets inddragelse af elever, bidrag til deres trivsel og oplevelse af
hjemlighed en afgerende rolle. Vi haber derfor, at du kan se dig selv pa en arbejdsplads, hvor
kernen netop er fellesskabet.

Hvem er vores drommekollega?

e Du er god til at f4 noget fra hdnden nu og her. Og du er en god kollega, som serger for at
tenke fremad og bakke op til dit team.

e Du satter en @re i at servere et spendende og mettende maltid til de forskellige dieeter, der
er blandt eleverne, sé alle bliver inkluderet med et sundt og laekkert madtilbud.

e Du trives med at arbejde blandt og med unge og holder fingeren pa pulsen i forhold til, hvad
der ror sig omkring unge og mad.

e Du har et godt humer og er altid imedekommende — ogsa nar der er travlt.

Hvorfor skal du veelge os?

e Du fir mulighed for faglig udvikling og at byde ind i et team med hej faglighed,
nysgerrighed og sparring. Og du bliver en del af et uhgjtideligt arbejdsmiljo med sterke
vardier omkring faellesskab.

e Du fir stor indflydelse pé arbejdet med varierede opgaver i bade koldt og varmt kekken —
samt bagning — og alle de evrige opgaver, der er 1 et stort kekken.

e Du kommer til at arbejde i et flot nyt kekken med de bedste rammer for opgavelgsningen og
et godt arbejdsmilje.

e Du far gode arbejdstider, der giver plads til familieliv og fritid. Stillingen er en
fuldtidsstilling med én ugentlig aftenvagt og weekendarbejde hver tredje weekend.

e Du kommer ind i et team med hgj faglighed. Vi er otte faglerte fuldtidsmedarbejdere 1
teamet, en kokkeelev, en deltidsmedarbejder og en reekke ungarbejdere.

Om Rende Hgjskole og Efterskole

Ronde Hojskole og Efterskole er en vigtig kulturorganisation og et samlingssted pa Djursland.
Vores kokken laver dagligt mad til ca. 375 elever, kursister og medarbejdere. Sammen med dem, en
lang reekke organisationer og lokale gaster til vores mange arrangementer, har vi et unikt
feellesskab. Vi vaerner om og formidler den baeredygtige dagsorden, og ikke mindst kerligheden til
mad lavet af lokale révarer.

Ansog om stillingen her: https://Rherekruttering.youngerm.com/jobportal/11635



https://rherekruttering.youngcrm.com/jobportal/11635

For yderligere information om stillingen kan du kontakte kekkenchef Christian Selvkar Andersen
pa tlf. 28 83 84 70. Du kan laeese mere om skolen pa vores hjemmesider rondeefterskole.dk og
rondehojskole.dk

Vi tager kandidater til samtale lobende 1 august men sidste frist for ansggning 17. august. Stillingen
onskes besat snarest — optimalt set senest den 1. september eller snarest muligt herefter.
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